
TAGLIERE DI AFFETTATI E FORMAGGI
LARDO E PARMIGIANO
NUTELLA/MARMELLATE

TORTE MISTE DELLA CASA O SORBETTO

ACQUA (1 BOTT. OGNI DUE PERSONE) 

LIMONCINO E NOCINO DELLA CASA

ANTIPASTO
GNOCCHINI E POLENTINA FRITTI

SECONDO

  GNOCCO E TIGELLE

DOLCE

BEVANDE

    E CAFFÈ

GNOCCHINI E POLENTINA FRITTI

BIS DI PRIMI A SCELTA(*)

TAGLIERE DI AFFETTATI E FORMAGGI
LARDO E PARMIGIANO
NUTELLA/MARMELLATE

TORTE MISTE DELLA CASA O SORBETTO

ACQUA (1 BOTT. OGNI DUE PERSONE) 

LIMONCINO E NOCINO DELLA CASA

ANTIPASTO

PRIMO

SECONDO
  GNOCCO E TIGELLE

DOLCE

BEVANDE

    E CAFFÈ

GNOCCO E TIGELLE

BIS PRIMI + GNOCCO E TIGELLE

Menù a prezzo fisso
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€. 25
vino incluso

€. 30
vino escluso

€. 35
vino incluso

01

02



GNOCCHINI E POLENTINA FRITTI

BIS DI PRIMI A SCELTA(*)

GRIGLIATONA

TORTE MISTE DELLA CASA O SORBETTO

ACQUA (1 BOTT. OGNI DUE PERSONE) 

LIMONCINO E NOCINO DELLA CASA

ANTIPASTO

PRIMO

SECONDO

    - PATATE AL FORNO
    - VERDURE ALLA GRIGLIA

DOLCE 

BEVANDE

    E CAFFÈ

BIS PRIMI + GRIGLIATA MISTA €. 35
vino escluso

€. 40
vino incluso

LA "GRIGLIATONA" €. 35
vino escluso

€. 40
vino incluso
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PICANHA, POLLO E COSTINE (COTTURA A
BASSA TEMPERATURA) E TAGLIATA DI
MANZO

PATATE AL FORNO E VERDURE ALLA
GRIGLIA

TORTE DELLA CASA O SORBETTO

ACQUA (1 BOTT. OGNI DUE PERSONE) 

LIMONCINO E NOCINO DELLA CASA

ANTIPASTO
 GNOCCHINI E POLENTINA FRITTI

SECONDO

LA GRIGLIATONA!

CONTORNO

DOLCE

BEVANDE

    E CAFFÈ



(*) Il Bis di Primi con Cappelletti ha una maggiorazione
di 3,00 euro
(*) Il Bis di Primi con Rosette ha una maggiorazione di
1,00 euro.
(*) Il Bis di Primi con Tortelli vegani ha una
maggiorazione di 3,00 euro

Il prezzo indicato è riferito a n. 1 Menù/Persona, l'ordine
minimo è di 2 persone per tavolo

I Menù (1, 2, 3 e 4) “vino incluso” comprendono 1
bottiglia ogni 2 persone a scelta tra:
- Lambruscodell'Emilia IGT "Campogrande"
- SangioveseGocce Forlì Rosso IGT "Calonga"
- ProseccoCuveè Gold Brut "Terra dei Nardin"(**)
 
Il Menù 5 Degustazione Carne “vino incluso” comprende
1 bottiglia ogni 2 persone a scelta tra:
- Chianti Colli Senesi DOCG "C.llo Farnetella"
- Valpolicella Corte del Pozzo DOC "Fasoli"
- Prosecco di Valdobbiadene Extra Dry Millesimato
"Bartolomiol"

DEGUSTAZIONE CARNE €. 40
vino escluso

TARTARE DI FASSONA CON SALSE E POLVERE 

GRIGLIATONA  CON FILETTO + TAGLIATA DI
MANZO, COSTINA, PICANHA

FIORENTINA (OGNI DUE PERSONE)

PATATE AL FORNO E VERDURE ALLA GRIGLIA

TORTE MISTE DELLA CASA O SORBETTO

ACQUA (1 BOTT. OGNI DUE PERSONE) E CAFFÈ
LIMONCINO E NOCINO DELLA CASA

ANTIPASTO

DI CAPPERI, CARPACCIO CON OLIO AGLI
AGRUMI, CARCIOFI SOTT'OLIO, GNOCCO E CULACCIA.

SECONDO

in alternativa

CONTORNO

DOLCE

BEVANDE

€. 45
vino incluso

NOTE

05
Menù a prezzo fisso



(*) Il Bis di Primi con Cappelletti ha una maggiorazione
di 3,00 euro
(*) Il Bis di Primi con Rosette ha una maggiorazione di
1,00 euro. 
(*) Il Bis di Primi con Tortelli vegani ha una
maggiorazione di 3,00 euro

 MENÙ 2 / 3: PRIMI PIATTI PROPOSTI 

RISOTTO ROSA SPECK E RADICCHIO ROSSO 

TORTELLI VERDI CON BURRO E SALVIA 

TORTELLI DI ZUCCA CON SOFFRITTO ALLA

MANTOVANA

TORTELLI DI PATATE CON SOFFRITTO DI

PANCETTA

TORTELLI RIPIENI DI FUNGHI PORCINI 

TORTELLI RIPIENI DI SALSICCIA E

LAMBRUSCO AI FUNGHI PROCINI 

TAGLIATELLE CRUDO, PORCINI, SCAGLIE DI

PARMIGIANO E PINOLI 

CAPPELLETTI IN BRODO 

CAPPELLETTI ALLA PANNA 

ROSETTE AL FORNO

TORTELLI VEGANI CON BASILICO E
MANDORLE IN PASTA ALLA CRUSCA DI
GRANO 

NOTE

Menù IN ABBINAMENTO PRIMI PIATTI MENU 2 | 3


